IN-ROOM
DINING

Per il servizio in camera chiamare il numero 7029

Phone 7029 for room service



@ Vegetariano | Vegetarian ||‘|1H|‘H| Milanese | Milanese ( V’ ) Veganol Vegan * Surgelato | Frozen C@/‘ Senza Glutine | Gluten Free
> JTT v ¥

Sostenibile | Sustainable

I nostri piatti possono essere leggermente modificati per rispondere alle esigenze alimentari dei nostri graditi clienti.
Per qualsiasi allergia o dieta specifica, & a sua completa disposizione il registro degli allergeni (Regolamento UE 1169/2011)
Le materie prime da noi utilizzate, e da noi lavorate, vengono sottoposte ad abbattimento di temperatura -20°C. *Prodotto surgelato.
Our dishes can be slightly modified to meet the dietary needs of our customers. For any food allergies or specific dietary requirements, at your disposal our
allergenic register (European Regulation No 1169/ 2011). Our products are subjected to rapid reduction in temperature at -20°C. *Frozen product.

LISTA ALLERGENI:
1 glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce, 5 arachidi, 6 soia, 7 latte, 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa, 13 lupini, 14 molluschi.

ALLERGEN LIST:
1 gluten, 2 crustaceans, 3 eggs, 4 fish, 5 peanuts, 6 soybeans, 7 milk, 8 nuts, 9 celery, 10 mustard, 11 sesame seeds, 12 sulphur dioxide, 13 lupin, 14 molluscs



BREAKFAST MENU

Viene servita in camera dalle ore 7.00 alle ore 12.00.
Si prega di appendere I'apposita lista alla porta d’ingresso dalle ore 02.00.
La colazione & a Vostra disposizione dalle 7.00 alle ore 10.30 anche presso il Caruso
Nuovo Bistrot. Servizio in camera € 15,00 per camera

Breakfast is served in your apartment from 7.00 to 12.00 pm.
Please hang your breakfast order outside your door before 02.00 in the morning. Breakfast is also at
your disposal from 7.00 am to 10.30 am at Caruso Nuovo Bistrot. Room Service additional charge
€15,00 per room.

GRAND HOTEL BREAKFAST

Componi la tua colazione dalle voci sottostanti.

Compose your breakfast from the option below. € 40,00
A LA CARTE

ESPRESSO

Espresso 1895 coffee designer by Lavazza £ 6,00

Noble Volcano- speciality blend

CAFFETTERIA | CAFE

Cappuccino, latte macchiato, caffé d’orzo, caffé americano, té e infusi € 6,00
Cappuccino, latte macchiato, barley or american coffee, tea or infusion

SUCCHI E FRUTTA | JUICE & FRUITS

Spremuta d’arancia o pompelmo fresco, succhi di frutta € 10,00
Fresh squeezed orange or grapefruit juice, fruit juice

Frutta fresca, frutti di bosco, frutta secca, mix di semi € 12,00
Fresh fruit, wild berry, dried fruit, seeds mix

YOGURT

Yogurt naturale o alla frutta £:.00
Plain or fruit yoghurt €5
Cereali con latte o yogurt € 6,50
Cerals with milk or yogurt

(Corn Flakes, Rice Crispies, Muesli, All bran, Granola)
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FORNO | BAKERY

Selezione delle nostre torte
Our cake selection

Selezione del fornaio con croissants, pane tostato, marmellate, miele e burro
Bakery'’s selection with croissant, toasted bread served with jam, honey and butter

UOVA | EGGS %

Uova al piatto a vostra scelta:

fritte, bollite, in camicia con salsiccia o prosciutto

Choose your favorite: fried, boiled, poached with sausages or ham

Pancake con sciroppo d’acero e frutti di bosco
Pan cake with maple syrup and wild berries

Omelette o strapazzate: )%

Lisce oppure con pancettaf formaggio, prosciutto, salmone, verdure
Omelette or scrambled eggs:

Plain or served with bacon, cheese,ham, salmon, vegetables

SELEZIONI | SELECTION

Formaggi freschi e stagionati @)
serviti con pane, grissini, marmellata, mieli e frutta secca
Fresh and aged cheese served with bread, breadsticks, jam, honey and dried fruit

Salumi nostrani serviti con pane e grissini
Cold cuts served with breadsticks and bread

Salmone affumicato con burro e pane tostato
Smoked salmon served with butter and toasted bread

Disponibili prodotti senza glutine, senza lattosio e vegani
Available products: gluten free, lactose free and vegan

€ 13,50

€ 14,00

€ 16,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 28,00

€ 28,00

€ 32,00



DRINKS MENU

Servizio disponibile 24 h. Servizio in camera € 15,00 per camera.
Served in your room 24 h
Per ogni richiesta | nostri Barmen sono a vs completa disposizione dalle 12 alle 24.
For any request our Barmen are at your complete disposal from 12 pm to 12 am. Room Service
additional charge € 15,00 per room.

VIN I BIANCHI | WHITE WINES

CHARDONNAY Lageder € 70,00
AltoAdige
ARNEIS DOC Il Sommo € 45,00
Piemonte
VINTAGE TUNINA Jermann

€ 110,00

Sauvignon, Chardonnay, Ribolla, Malvasia Friuli Venezia Giulia

VINI ROSSI | RED WINES

PINOT NERO “RED ANGEL” Jermann € 7500
Friuli Venezia Giulia
LA MOSSA La Perla di Marco Triacca € 60,00
Lombardia
BRUNELLO DI MONTALCINO Castello Banfi € 70,00
Toscana
COCKTAILS
SPRITZ, NEGRONI, MOJITO, GIN TONIC, VODKA TONIC € 22,00
w
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CAFFETTERIA | CAFE

“ Cappuccino, espresso, latte macchiato, caffé d’orzo, caffé americano, té e infusi € 7,00

Cappuccino, espresso, latte macchiato, barley or american coffee, tea or infusion

Selezione di té accompagnato da finger sandwiches € 30,00

Tea with finger sandwiches

SUCCHI | JUICE

Spremuta d’arancia o pompelmo fresco, succhi di frutta € 10,00

Fresh squeezed orange or grapefruit juice, fruit juice

BIBITE | SOFT DRINKS

Coca-Cola, Coca-Zero, Aranciata, Sprite, Tonica, Lemon € 8,00
Coca-Cola, Coca-Zero, Orange, Sprite, Tonic water, Lemon

BIBITE | WATER

Acqua Electa/Ferrarelle 50 cl / Still water 50 cl € 5,00
Acqua Electa/Ferrarelle 75cl /Sparkling water 75 cl € 7,00
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A LA CARTE MENU

Servizio disponibile dalle ore 12.00 alle ore 23.00 Servizio in camera € 15,00 per camera
Served in your room from 12.00 pm to 11.00 pm Room Service additional charge € 15,00 per room

ANTIPASTI

STARTERS

Il Nostro Vitello tonnato € 28,00

Roast Veal in tuna sauce

Prosciutto Crudo di Parma riserva 24 mesi e Mozzarella di Bufala DOP @ € 26,00
Prosciutto Crudo di Parma Reserve 24 months and Mozzarella di Bufala DOP

PRIMI | FIRST COURSES

Zuppa di verdure * () € 25,00
Vegetable soup*

Spaghettino al pomodoro selezione Gennaro Esposito € 27,00
Spaghetti with cherry tomatoes and basil Gennaro Esposito Selection

Risotto carnaroli alla Milanese (£) i} € 29,00

Risotto carnaroli with saffron
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SECONDI | MAIN COURSES

Cotoletta di vitello alla milanese con patate al forno, rucola e pomodorini i

Milanese veal cutlet with baked potatoes, rocket and cherry tomatoes

Orata del Mediterraneo con verdure di stagione e puré agrumato ﬁ’

Grilled Mediterranean seabream with seasonal vegetables and citrus purée

INSALATE
CAESAR

SALAD

Insalata, pollo, crostini, parmigiano, acciughe del cantabrico, avocado,
pomodorini e salsa Caesar
Salad, chicken,croutons, parmesan cheese, Cantabrian anchovies,

avocado, tomatoes and Caesar dressing

NIZZARDA ®
Insalata, tonno, fagiolini, patate, olive, pomodori, acciughe e uova

Salad, tuna, green beans, potatoes, black olives, tomatoes, anchovies and egg

CAPRESE ,,/ :gf/
Pomodoro, mozzarella di bufala DOP e basilico

Fresh tomatoes, buffalo mozzarella and basil
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€ 45,00

€ 32,00

€ 28,00

€ 26,00

€ 24,00



SANDWICH

TOAST
Prosciutto cotto e formaggio con french fries
Ham and cheese toast with french fries

CLUB SANDWICH

Pollo, insalata, uovo, pomodoro, maionese, bacon e french fries*
Chicken, salad, egg, tomato, mayo, bacon and french fries

BURGER

Hamburger di Fassona Piemontese con bacon, lattuga, pomodoro, cipolle
caramellate, cheddar e french fries

Fassona beef burger with bacon, lettuce,tomato, caramelized onion,

cheddar and french fries

PASTICCERIA | PASTRY

Tiramisu
Tiramisu

Tartelletta
Tartlet

Frutta fresca di stagione
Seasonal fresh fruit

€ 20,00

€ 30,00

€ 30,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00



KIDS MENU

Servizio disponibile dalle ore 12.00 alle ore 23.00
(Senza supplemento Room Service)
Served in your room from 12.00 pm to 11.00 pm
(No Room Service charge)

PRIMI | FIRST COURSES

Pennette con pomodoro e basilico \.o/ € 27,00
Pasta with tomatoes and basil

SECONDI | MAIN COURSES

SERVITI A VOSTRA SCELTA CON FRENCH FRIES

O VERDURE DI STAGIONE

SERVED WITH FRENCH FRIES OR SEASONAL VEGETABLES

Petto di pollo cotto alla piastra C%: € 30,00
Grilled chicken breast*

Hamburger di manzo semplice o con formaggio fuso € 28,00
Beef hamburger* plain or with melted cheese
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NIGHT MENU

Servizio disponibile dalle ore 23.00 alle ore 07.00
(Senza supplemento Room Service)
Served in your room from 11.00 pm to 07.00 am
(No Room Service charge)

Parmigiana di melanzana €28
Eggplant parmigiana
Caprese ~»® €26

Caprese salad

Lasagna alla Bolognese €30
Traditional Italian lasagna

Minestrone di verdure () () €27
Vegetable soup

Petto di pollo grigliato con fagiolini al vapore @ €32
Chicken breast with green beans

Ossobuco alla milanese con patate al forno — gffy €136
Milanese veal shank with baked potatoes S

Filetto di orata al vapore con verdure bollite

Steamed sea bream fillet with a boiled vegetables €134
COCKTAILS

Martini Dry, Old Fashioned, Negroni 218
SOFT DRINK - COFFEE

Soft Drinks o
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	I nostri piatti possono essere leggermente modificati per rispondere alle esigenze alimentari dei nostri graditi clienti.
	Per qualsiasi allergia o dieta specifica, è a sua completa disposizione il registro degli allergeni (Regolamento UE 1169/2011)
	Le materie prime da noi utilizzate, e da noi lavorate, vengono sottoposte ad abbattimento di temperatura -20°C. *Prodotto surgelato.
	Our dishes can be slightly modified to meet the dietary needs of our customers. For any food allergies or specific dietary requirements, at your disposal our allergenic register (European Regulation No 1169 / 2011). Our products are subjected to rapid reduction in temperature at -20°C. *Frozen product.
	LISTA ALLERGENI:
	ALLERGEN LIST:


	BREAKFAST MENÙ
	Viene servita in camera dalle ore 7.00 alle ore 12.00.
	Si prega di appendere l’apposita lista alla porta d’ingresso dalle ore 02.00.
	La colazione è a Vostra disposizione dalle 7.00 alle ore 10.30 anche presso il Caruso Nuovo Bistrot. Servizio in camera € 15,00 per camera
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	FORNO | BAKERY
	Selezione delle nostre torte
	Our cake selection

	Selezione del fornaio con croissants, pane tostato, marmellate, miele e burro
	Bakery’s selection with croissant, toasted bread served with jam, honey and butter

	Uova al piatto a vostra scelta:
	fritte, bollite, in camicia con salsiccia o prosciutto
	Choose your favorite: fried, boiled, poached with sausages or ham

	Pancake con sciroppo d’acero e frutti di bosco
	Pan cake with maple syrup and wild berries

	Omelette o strapazzate:
	Lisce oppure con pancetta, formaggio, prosciutto, salmone, verdure
	Omelette or scrambled eggs:
	Plain or served with bacon, cheese,ham, salmon, vegetables


	SELEZIONI | SELECTION
	Formaggi freschi e stagionati
	serviti con pane, grissini, marmellata, mieli e frutta secca
	Fresh and aged cheese served with bread, breadsticks, jam, honey and dried fruit

	Salumi nostrani serviti con pane e grissini
	Cold cuts served with breadsticks and bread

	Salmone affumicato con burro e pane tostato
	Smoked salmon served with butter and toasted bread

	€ 13,50
	€ 14,00
	€ 16,00
	€ 14,00
	€ 16,00
	€ 28,00
	€ 28,00
	€ 32,00
	Disponibili prodotti senza glutine, senza lattosio e vegani
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	CAFFETTERIA | CAFÈ
	Cappuccino, espresso, latte macchiato, caffè d’orzo, caffè americano, tè e infusi
	Selezione di tè accompagnato da finger sandwiches

	SUCCHI | JUICE
	Spremuta d’arancia o pompelmo fresco, succhi di frutta

	BIBITE | SOFT DRINKS
	Coca-Cola, Coca-Zero, Aranciata, Sprite, Tonica, Lemon

	BIBITE | WATER
	€ 7,00
	€ 30,00
	€ 10,00
	€ 8,00
	€ 5,00
	€ 7,00

	À LA CARTE MENÙ
	Servizio disponibile dalle ore 12.00 alle ore 23.00 Servizio in camera € 15,00 per camera
	Served in your room from 12.00 pm to 11.00 pm Room Service additional charge € 15,00 per room

	ANTIPASTI | STARTERS
	Il Nostro Vitello tonnato
	Prosciutto Crudo di Parma riserva 24 mesi e Mozzarella di Bufala DOP
	€ 28,00
	€ 26,00

	PRIMI | FIRST COURSES
	Zuppa di verdure *
	Spaghettino al pomodoro selezione Gennaro Esposito
	Risotto carnaroli alla Milanese
	€ 25,00
	€ 27,00
	€ 29,00


	SECONDI | MAIN COURSES
	€ 45,00
	€ 32,00

	INSALATE | SALAD
	CAESAR
	NIZZARDA
	CAPRESE
	€ 28,00
	€ 26,00
	€ 24,00


	SANDWICH
	TOAST
	Prosciutto cotto e formaggio con french fries

	CLUB SANDWICH
	Pollo, insalata, uovo, pomodoro, maionese, bacon e french fries*

	BURGER
	Hamburger di Fassona Piemontese con bacon, lattuga, pomodoro, cipolle caramellate, cheddar e french fries


	PASTICCERIA | PASTRY
	Tiramisù
	Tartelletta
	Frutta fresca di stagione
	€ 20,00
	€ 30,00
	€ 30,00
	€ 12,00
	€ 12,00
	€ 12,00

	NIGHT MENÙ
	Servizio disponibile dalle ore 23.00 alle ore 07.00
	(Senza supplemento Room Service)
	Served in your room from 11.00 pm to 07.00 am
	(No Room Service charge)
	Parmigiana di melanzana
	Caprese
	Lasagna alla Bolognese
	Minestrone di verdure
	Petto di pollo grigliato con fagiolini al vapore
	Ossobuco alla milanese con patate al forno
	Filetto di orata al vapore con verdure bollite

	COCKTAILS
	Martini Dry, Old Fashioned, Negroni

	SOFT DRINK - COFFEE
	Soft Drinks
	Coffee
	€ 28
	€ 26
	€ 30
	€ 27
	€ 32
	€ 36
	€ 34
	€ 18
	€ 10



