


DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

SIGNATURE COCKTAIL
I NOSTRI COCKTAIL

VIA MONTENAPOLEONE
Campari infuso al the mango e lime, succo di mango, sciroppo di zucchero,
soluzione salina, liquore allo zafferano
Campari, infused with mango and lime, mango juice, sugar syrup, salt solution, saffron liqueur

AVENIDA PRESIDENT MASARYK
Nixta, mezcal, tequila infusa al mais, lime, cordiale jalapeno
Nixta Liqueur, mezcal, tequila infused with corn, lime, jalapeno cordial.

FIFTH AVENUE
Whisky alla mela verde, sciroppo di vaniglia, limone, spuma alla barbabietola
aromatizzata laphroaig
Apple whisky, vanilla syrup, lemon, beetrot and laphroaig foam

GINZA
Roku gin, liquore allo shiso, umeshu, sake infuso al sesamo, sale yukisho,
japanese bitter
Roku gin, shiso liqueur, umeshu, sake infused with sesame seeds, yujisho salt and japanese bitter

MAYFAIR
London N°3 infuso al tea nero, soda London essence pesca e gelsomino,
liquore tatratea
London N°3 infused with black tea, peach and jasmine london essence, soda water liqueur tatratea

CHAMPS-ELYSEES
Armagnac, lillet blanc, lime, creme de cassis, miele, sciroppo di rosa, olio
essenziale di rosa
Armagnac,lillet,lime,creme de cassis,honey, rose syrup and rose oil

€ 24

LE VIE DELLA MODA
Fashion Avenue



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

ALCOHOL FREE

BEERS (33 cl 4,8 – 7% Alc.)

MOCKTAILS

BIRRE 

NANJING ROAD
Lapsong souchong, butterfly pea tea, yuzu,
succo di aloe,sciroppo di zucchero
Lapsong souchong,butterfly pea tea, yuzu, aloe
juice,sugar syrup

DUBAI FASHION AVENUE
Bitter monin, seedlip, cordiale paragon
pepper, olio al pepe essenziale
Monin bitter, seedlip, paragon pepper cordial,
pepper oil essential.

1863 “La magica bionda” Hordeum birrificio di Novara

Menabrea, Peroni Nastro Azzurro (Premium)          
Tourtel (Non Alcolica/Non Alcoholic)  

18€

15€

12€

SPARKLING WINES
CHAMPAGNE | SPUMANTI 

PERRIER JOUET BLANC DE BLANC
Pinot nero, Chardonnay, Pinot Meunier

Glass         Bottle

PERRIER JOUET GRAND BRUT
Pinot nero, Chardonnay, Pinot Meunier

PERRIER JOUET BLASON ROSE
Chardonnay, Pinot nero vinificato in bianco e Pinot
nero vinificato in rosso

FRANCIACORTA ASSEMBLAGE-Bellavista
Pinot Nero, Chardonnay - Lombardia

ASOLO PROSECCO SUPERIORE BRUT Montelvini 
Glera 100% - Veneto

€ 30     € 219

€ 22    € 120

€ 26      € 160

 € 15     € 70

 € 14    € 50

LOW LEMON DROP
Limoncello Villa Massa, seedlip, succo di
limone, sciroppo di zucchero, acqua di rose
Limoncello Villa Massa, Seedlip Spice, lemon juice,
sugar syrup, rose water

20€LOW ALCOHOL 0,5% - 1,2% Abv
URBAN TONIC
Amaretto di Saronno, Espresso Lavazza 1895,
sciroppo di mandorla, fever tree indian tonic
Amaretto Di Saronno, Espresso Lavazza 1895, almond
syrup, fever tree indian tonic



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

ROSÈ WINES

RED WINES 

VINI ROSATI

VINI ROSSI

ROSA MARA VALTENESI 2023
Lombardia

PINOT NERO “red angel” 2021-Jermann
Pinot nero

NEBBIOLO DAMILANO Marghe 2022
Nebbiolo 

SODALE 2022 Cotarella
Merlot

BRUNELLO “le macioche” Fam. Cotarella
Montalcino - Toscana

CYGNUS 
Syrah, Cabernet Sauvignon

Glass         Bottle

Glass         Bottle

€ 14        € 40

€ 15         €75 

€ 16        € 55

€ 14         € 56

€ 20         € 70

€ 18        € 65

WHITE WINES 
VINI BIANCHI

CHARDONNAY 2022-LaFoa
Trentino- Alto Adige 

PINOT GRIGIO 2024 JERMANN  
Friuli Venezia Giulia

SAUVIGNON 2023-LaFoa
Trentino - Alto Adige

VERMENTINO MONTEBAMBOLI 2025 Petra
Vermentino

Glass         Bottle

€ 18        € 70

€ 15        € 60

€ 18         € 70

€ 14        € 42



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

APERITIFS

(40 ml - 40% alc.)

(40 ml 40 - 47,3% Alc.)

APERITIVI  

VODKA

GIN

Kauffman Soft , Belvedere, Grey Goose, Beluga Gold Line

Hendrick’s, Monkey 47, Gin Mare, Tanqueray Ten,
Gin district Montenapoleone

Potocki, Stolichnaya Elite, Ketel One, Tito’s, Beluga Noble

Bluecoat, Elephant Gin, Z44, Bombay Sapphire, Tanqueray,
Portofino, Engine, Roku Gin

Stolichnaya

€ 18

€ 25

€ 25

€ 22

€ 22

€ 22

Bitter Campari, Campari Soda, Aperol, Pastis, Pernod, Ricard, Cynar

(40 ML 38 – 40% ALC.)
TEQUILA
Casamigos Blanco, Casamigos Reposado, Patron Reposado 
Patrón Silver, Espolon Blanco, Don Julio Blanco, Ocho
Blanco, Mezcal Casamigos

€ 25

€ 22

DESSERT WINES
VINI DA DESSERT
PALMARGENTINA 2024 Costaripa
 Marzemino,Groppello– Lombardia

Glass      Bottle

€ 12   €50

Tonka Gin € 30

Azul reposado € 35

Gin London, n. 3 € 22



(40 ml 38 – 65% alc.)

(40 ml 21 - 40% abv.)

RHUM 

AMARI | BITTERS

Diplomatico, Zacapa 23 Y.O.

Averna, Braulio, Fernet Branca, Unicum, Jefferson,
Montenegro, Ramazzotti, Jagermeister, Lucano

Plantation Xo Barbados 
Clairin Sajous

Plantation darf
Cachaça Capucana

€ 25

€ 15

€ 22

€ 22

€ 22

(40 ML 40-50% ALC.)
GRAPPE E ACQUAVITI
Ue Centenario 14 Anni Nonino

Millesimi 2000, Berta Roccanivo

Ribolla Monovitigno Nonino

Moscato Nonino

€ 45

€ 30

€ 30

€ 15

VERMOUTH
€ 15Carpano antica formula, Carlo Alberto rosso, 

Carlo Alberto bianco, Vermouth orange biologico naturale

Zacapo xo € 35

DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

ITALIAN LIQUEURS (40 ml 24 - 40% abv.)

PORT (60 ml 14 - 20,5% abv.)

LIQUORI ITALIANI

PORTO
Sandeman ruby

Graham’s 20 Y.o.

Graham’s 10 Y.o. 

Frangelico, Di Saronno Originale, Mirto Raro, Limoncello
Villa Massa, Sambuca Molinari

€ 15

€ 23

€ 20

€ 15

IMPORTED LIQUEURS (40 ml 17 - 40% abv.)
LIQUORI ESTERI

Cointreau, Grand Marnier, Bailey’s, Kalhùa, Tia Maria,Southern
Comfort, Drambuie, Benedictine, Saint Germain, Chartreuse verde

€ 15

(40 ml 40 - 40% abv.)
COGNAC

Hennessy XO
Remy Martin XO 
Courvoisier XO
Remy Martin Vsop
Martell Vsop 

€ 45
€ 40

€ 30

€ 22
€ 22

Louis XIII
1 cl
2 cl
4 cl

€ 95
€ 190
€ 350



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

(40 ML 40% ALC.)

(40 ml 40 - 50,5% alc.)

(40 ml 40 - 46% abv.)

AGED BLENDED SCOTCH RESERVE 

BOURBON & RYE WHISKEY

ARMAGNAC

J. Walker Blue Label

Bas Armagnac Dartigalongue Millesimè 1986

Bas Armagnac Dartigalongue 1990

Bas Armagnac Dartigalongue 2000, Duc De Maravat

Woodford Reserve, Maker’s Mark, Old Overholt

Elijah Craig 12 Y.O., Jack Daniel’s, Mitche’s single barrel rye

Chivas Regal 18 Y.O., J.Walker Black Label 

Chivas Regal 12 Y.o.

€ 40

€ 30

€ 30

€ 22

€ 25

€ 22

€ 30

€ 22

Bas Armagnac Chateau de Laubade 1977 € 40

WHISKY GIAPPONESI
(40ml 40 - 50%)

Shinobu
Nikka from the barrel

 €25
 €25



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

(40 ml 36 - 42% abv.)

(40 ml 40 - 50% alc.)

(40 ml - 40% Alc.)

BRANDY

WHISKY | SINGLE MALT

IRISH WHISKEY

Cardinal Mendoza, Gran Duca d’Alba, Lepanto

Macallan 18, Glenfiddich 18 Y.O
Glenlivet 18 Y.O., Balvenie 21 Y.O. Portwood

Old Bushmills, Tullamore Dew

Bowmore Darkest 15 Y.O.
Glenmorangie 18 Y.O., Highland Park 18 Y.O.

Macallan 12 Y.O. 

Oban 14 Y.O., Highland Park 12 Y.O.
Lagavulin 16 Y.O.,  Laphroaig 10 Y.O.

€ 22

€ 40

€ 22

€ 27

€ 25

€ 22

(40 ml 40 - 53,8% abv.)

CALVADOS

Calvados Père Magloire, Chateau De Breuil 13 € 22

Mujia € 25



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

Hot chocolate with whipped cream

WATER

Coffee

ACQUA

CAFFETTERIA

Espresso 1895 coffee designer by Lavazza
Noble Volcano- speciality blend

Electa/Ferrarelle Naturale | Gasata (750 ml)

€ 7

€  8

Electa/Ferrarelle Naturale | Gasata (500 ml) €  7

Perrier (200 ml) €  5

Espresso Decaffeinato Lavazza
Decaffeine espresso

€ 7

Espresso d’orzo
Barley coffee

€ 7

Cappuccino, Marocchino € 7

Caffè shakerato
Shaken coffee

€ 10

Caffè americano
American coffee

€ 8

Latte macchiato
Milk and Coffee

€ 8

Cioccolata
Hot chocolate

€ 10

Cioccolata con panna € 12



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

TEAS & INFUSIONS 
TÈ E INFUSIONI

SELEZIONE DI TÈ ACCOMPAGNATO DA
PASTICCERIA DI NOSTRA PRODUZIONE
Tea selection with home-made pastry

SELEZIONE DI TÈ
ACCOMPAGNATO DA FINGER SANDWICH
E DESSERT DI NOSTRA PRODUZIONE
Tea with finger sandwiches and home-made pastry

€ 20

€ 30

EARL GREY IMPERIALE – INDIA
Tè nero indiano di alta montagna profumato
al bergamotto, piacevolmente agrumato, retrogusto
persistente.
High mountain Indian black tea scented with bergamot, pleasantly
citrusy, persistent aftertaste

MARRAKECH MINT TEA CINA – MAROCCO 
Tè verde gunpowder con foglie di menta nana del Marocco.
Note erbacee del tè verde con marcato e pungente
retrogusto fresco.
Gunpowder green tea with moroccan nana meant leaves.
Herbaceous notes with a persistent freshness in its aftertaste

JASMINE - CINA
Tè ai fiori, le foglie del te verde vengono mescolate 
con i fiori di gelsomino asiatico, molto profumato.
Flower tea, green tea leaves are mixed with very fragrant Asian jasmine
flowers

SPECIAL GUNPOWDER - CINA
Il tè verde più bevuto al mondo. A basso contenuto di teina,
vanta tutte le proprietà salutari dei tè verdi.
The most drunk tea all over the world, due to its low percentage
Of theine; gained all the best peculiarities of green tea family

€ 15

€ 15

€ 15

€ 15



from 12am to 11pmDALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

TO SHARE
DA CONDIVIDERE

SANDWICH 

Focaccia con Crudo di Parma Riserva 24 mesi,
stracciata di Bufala Pomodorini semi dry e rucola
Focaccia with Parma Reserve ham aged 24 months, buffalo
stracciatella, semi-dried cherry tomatoes and rocket

TOAST
Toast al prosciutto cotto e formaggio con French fries
Cooked ham and cheese toast with French fries

CLUB SANDWICH
Pollo, insalata, uovo, pomodoro, maionese, bacon
e French fries
Chicken, salad, egg, tomato, mayonnaise, bacon and French fries

BURGER
HAMBURGER DI FASSONA PIEMONTESE
Hamburger di Fassona piemontese con bacon, lattuga,
pomodoro, cipolle caramellate, cheddar e French fries
Piedmontese Fassona beef burger with bacon, lettuce, tomato,
caramelized onions, cheddar and French fries

€ 18

€ 20

€ 30

€ 30

Vegetariano | Vegetarian             Vegano | Vegan                 Senza glutine | Gluten free



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

STARTERS

FIRST COURSES

SALAD

ANTIPASTI

PRIMI

INSALATE

Il nostro vitello tonnato 
Veal and tuna sauce

Parmigiana di melanzane
Eggplant parmigiana

CAESAR  
Insalata, pollo, crostini, scaglie di grana, acciughe del
Cantabrico, avocado, pomodorini, salsa caesar
Iceberg and roman lettuce, chicken, parmesan, anchovies from
Cantabrico, avocado, tomatoes and caesar sauce

Risotto Carnaroli alla milanese
Milanese style risotto with saffron

CAPRESE
Pomodoro, mozzarella di bufala DOP e basilico
Tomato, buffalo mozzarella DOP and basil

NIZZARDA
Insalata, tonno, fagiolini, patate, olive, pomodori, acciughe e uova
Salad, tuna, green beans, potatoes, olives, tomatoes, anchovies and eggs

€ 28

€ 29

€ 29

€ 24

€ 26

€ 22

Spaghetto al pomodoro del Vesuvio selezione Gennaro Esposito
Spaghetti with Vesuvius tomatoes by Gennaro Esposito Selection

€ 27

Zuppa di verdure
Vegetables soup

€ 25

Vegetariano | Vegetarian             Vegano | Vegan                 Senza glutine | Gluten free



DALLE 12.00 ALLE 23.00 from 12am to 11pm

Cotoletta di vitello alla milanese con patate al forno,
rucola e pomodorini
Veal chop milanese with potatoes, rocket and tomatoes

MAIN COURSES

PASTRY

SECONDI

PASTICCERIA

Dolci dal carrello del Pasticcere
Selection of sweets of our pastry Chef

Frutta fresca di stagione
Seasonal fresh fruit

Branzino del Mediterraneo con pure di patate, tenerumi
e salsa alla mugnaia 
Mediterranean Sea Bass with potatoes purée, tender zucchini leaves
and mugnaia sauce

€ 46

€ 12

€ 12

€ 32

Per qualsiasi allergia o dieta specifica, è a sua completa disposizione il registro degli allergeni (Regolamento UE 1169/2011)
Le materie prime da noi utilizzate, e da noi lavorate, vengono sottoposte  ad abbattimento di temperatura -20°C.

Prodotto surgelato*
*Prodotto surgelato. Frozen product* For any food allergies or specific dietary requirements, at your disposal our allergenic

register (European Regu- lation No 1169 / 2011) Our products are subjected to rapid reduction in temperature at -20°C. 
Frozen product *

Senza Glutine | Gluten FreeSurgelato | Frozen*

Coperto 3€
Cover charge 3€

 Milanese | Milanese Vegetariano | Vegetarian  Vegano| Vegan Sostenibile | Sustainable



DALLE 22.30 A MEZZANOTTE from 10.30pm to 12pm

I nostri piatti possono essere leggermente modificati per rispondere alle esigenze alimentari dei nostri graditi clienti.
Our dishes can be slightly modified to meet the dietary needs of our customers

Per qualsiasi allergia o dieta specifica, è a sua completa disposizione il registro degli allergeni (Regolamento UE 1169/2011)
For any food allergies or specific dietary requirements, at your disposal our allergenic register (European Regulation No 1169 / 2011)

Le materie prime da noi utilizzate, e da noi lavorate, vengono sottoposte ad abbattimento di temperatura -20°C. *Prodotto surgelato.
Our products are subjected to rapid reduction in temperature at -20°C. *Frozen product.

Caprese
Caprese salad

Ossobuco alla milanese con patate al forno 
Milanese veal shank with baked potatoes

Trofie con besciamella, piselli e funghi 
Trofie pasta with bechamel , peas and mushrooms

Parmigiana di melanzana 
Eggplant parmigiana

Lasagna alla Bolognese 
Traditional Italian lasagna

Filetto di orata al vapore con verdure bollite 
Steamed sea bream fillet with a boiled vegetables

€ 26

€ 32

€ 30

€ 28

€ 30

€ 34

MIDNIGHT MENU

Petto di pollo grigliato con fagiolini al vapore 
Chicken breast with green beans

€ 27Minestrone di verdure
Vegetable soup

€ 36


	DALLE 12.00 ALLE 23.00
	from 12am to 11pm

	I NOSTRI COCKTAIL
	€ 24
	SIGNATURE COCKTAIL

	LE VIE DELLA MODA
	Fashion Avenue
	VIA MONTENAPOLEONE Campari infuso al the mango e lime, succo di mango, sciroppo di zucchero, soluzione salina, liquore allo zafferano Campari, infused with mango and lime, mango juice, sugar syrup, salt solution, saffron liqueur
	FIFTH AVENUE Whisky alla mela verde, sciroppo di vaniglia, limone, spuma alla barbabietola aromatizzata laphroaig Apple whisky, vanilla syrup, lemon, beetrot and laphroaig foam
	CHAMPS-ELYSEES Armagnac, lillet blanc, lime, creme de cassis, miele, sciroppo di rosa, olio essenziale di rosa Armagnac,lillet,lime,creme de cassis,honey, rose syrup and rose oil
	DALLE 12.00 ALLE 23.00


	MOCKTAILS
	18€
	ALCOHOL FREE

	LOW ALCOHOL 0,5% - 1,2% Abv
	20€


	BIRRE
	BEERS (33 cl 4,8 – 7% Alc.)
	1863 “La magica bionda” Hordeum birrificio di Novara
	Menabrea, Peroni Nastro Azzurro (Premium)           Tourtel (Non Alcolica/Non Alcoholic)
	15€
	12€
	CHAMPAGNE | SPUMANTI
	Glass         Bottle
	SPARKLING WINES
	€ 30     € 219
	€ 22    € 120
	€ 26      € 160
	€ 15     € 70
	FRANCIACORTA ASSEMBLAGE-Bellavista Pinot Nero, Chardonnay - Lombardia
	€ 14    € 50
	ASOLO PROSECCO SUPERIORE BRUT Montelvini  Glera 100% - Veneto
	DALLE 12.00 ALLE 23.00


	VINI BIANCHI
	WHITE WINES
	CHARDONNAY 2022-LaFoa Trentino- Alto Adige
	PINOT GRIGIO 2024 JERMANN   Friuli Venezia Giulia
	SAUVIGNON 2023-LaFoa Trentino - Alto Adige
	VERMENTINO MONTEBAMBOLI 2025 Petra Vermentino



	VINI ROSATI
	ROSÈ WINES
	ROSA MARA VALTENESI 2023 Lombardia


	VINI ROSSI
	RED WINES
	PINOT NERO “red angel” 2021-Jermann Pinot nero
	NEBBIOLO DAMILANO Marghe 2022 Nebbiolo
	SODALE 2022 Cotarella Merlot
	BRUNELLO “le macioche” Fam. Cotarella Montalcino - Toscana
	from 12am to 11pm

	Glass         Bottle
	€ 18        € 70
	€ 15        € 60
	€ 18         € 70
	€ 14        € 42
	Glass         Bottle
	€ 14        € 40
	Glass         Bottle
	€ 15         €75
	€ 16        € 55
	€ 14         € 56
	€ 20         € 70
	€ 18        € 65
	DALLE 12.00 ALLE 23.00


	VINI DA DESSERT
	DESSERT WINES
	Glass      Bottle
	€50
	€ 12


	APERITIVI
	APERITIFS
	€ 18
	Bitter Campari, Campari Soda, Aperol, Pastis, Pernod, Ricard, Cynar


	VODKA
	(40 ml - 40% alc.)
	€ 25
	Kauffman Soft , Belvedere, Grey Goose, Beluga Gold Line
	Potocki, Stolichnaya Elite, Ketel One, Tito’s, Beluga Noble
	€ 22
	Stolichnaya
	€ 22

	GIN
	(40 ml 40 - 47,3% Alc.)
	Hendrick’s, Monkey 47, Gin Mare, Tanqueray Ten, Gin district Montenapoleone
	€ 25
	Bluecoat, Elephant Gin, Z44, Bombay Sapphire, Tanqueray, Portofino, Engine, Roku Gin
	€ 22
	Gin London, n. 3
	€ 22
	Tonka Gin
	€ 30

	TEQUILA
	(40 ML 38 – 40% ALC.)
	€ 25
	Casamigos Blanco, Casamigos Reposado, Patron Reposado
	Patrón Silver, Espolon Blanco, Don Julio Blanco, Ocho Blanco, Mezcal Casamigos
	€ 22
	Azul reposado
	€ 35
	DALLE 12.00 ALLE 23.00



	RHUM
	(40 ml 38 – 65% alc.)
	€ 25
	Diplomatico, Zacapa 23 Y.O.
	Plantation Xo Barbados  Clairin Sajous
	€ 22
	€ 35
	Zacapo xo
	€ 22
	Plantation darf
	Cachaça Capucana
	€ 22

	AMARI | BITTERS
	(40 ml 21 - 40% abv.)
	Averna, Braulio, Fernet Branca, Unicum, Jefferson, Montenegro, Ramazzotti, Jagermeister, Lucano
	€ 15

	VERMOUTH
	Carpano antica formula, Carlo Alberto rosso,  Carlo Alberto bianco, Vermouth orange biologico naturale
	€ 15

	GRAPPE E ACQUAVITI
	(40 ML 40-50% ALC.)
	€ 45
	Ue Centenario 14 Anni Nonino
	Millesimi 2000, Berta Roccanivo
	€ 30
	Ribolla Monovitigno Nonino
	€ 30
	Moscato Nonino
	€ 15
	DALLE 12.00 ALLE 23.00


	LIQUORI ITALIANI
	ITALIAN LIQUEURS (40 ml 24 - 40% abv.)
	Frangelico, Di Saronno Originale, Mirto Raro, Limoncello Villa Massa, Sambuca Molinari
	€ 15

	LIQUORI ESTERI
	€ 15
	IMPORTED LIQUEURS (40 ml 17 - 40% abv.)
	Cointreau, Grand Marnier, Bailey’s, Kalhùa, Tia Maria,Southern Comfort, Drambuie, Benedictine, Saint Germain, Chartreuse verde

	PORTO
	PORT (60 ml 14 - 20,5% abv.)
	€ 15
	Sandeman ruby
	€ 23
	Graham’s 20 Y.o.
	€ 20
	Graham’s 10 Y.o.

	COGNAC
	(40 ml 40 - 40% abv.)
	Louis XIII 1 cl 2 cl 4 cl
	€ 95
	€ 190
	€ 350
	€ 45
	Hennessy XO
	€ 40
	Remy Martin XO
	Courvoisier XO
	€ 30
	Remy Martin Vsop
	€ 22
	€ 22
	Martell Vsop
	DALLE 12.00 ALLE 23.00

	WHISKY GIAPPONESI
	(40ml 40 - 50%)
	Shinobu
	Nikka from the barrel
	€25
	€25


	AGED BLENDED SCOTCH RESERVE
	(40 ML 40% ALC.)
	J. Walker Blue Label
	€ 40
	Chivas Regal 18 Y.O., J.Walker Black Label
	€ 30
	Chivas Regal 12 Y.o.
	€ 22


	BOURBON & RYE WHISKEY
	(40 ml 40 - 50,5% alc.)
	Woodford Reserve, Maker’s Mark, Old Overholt
	Elijah Craig 12 Y.O., Jack Daniel’s, Mitche’s single barrel rye

	ARMAGNAC
	(40 ml 40 - 46% abv.)
	Bas Armagnac Chateau de Laubade 1977
	Bas Armagnac Dartigalongue Millesimè 1986
	Bas Armagnac Dartigalongue 1990
	€ 25
	€ 22
	€ 40
	€ 30
	€ 30
	€ 22
	Bas Armagnac Dartigalongue 2000, Duc De Maravat
	DALLE 12.00 ALLE 23.00

	BRANDY
	(40 ml 36 - 42% abv.)
	Cardinal Mendoza, Gran Duca d’Alba, Lepanto
	€ 22

	WHISKY | SINGLE MALT
	(40 ml 40 - 50% alc.)
	Macallan 18, Glenfiddich 18 Y.O Glenlivet 18 Y.O., Balvenie 21 Y.O. Portwood
	€ 40
	Bowmore Darkest 15 Y.O. Glenmorangie 18 Y.O., Highland Park 18 Y.O.
	€ 27
	Macallan 12 Y.O.
	€ 25
	Oban 14 Y.O., Highland Park 12 Y.O. Lagavulin 16 Y.O.,  Laphroaig 10 Y.O.
	€ 22

	IRISH WHISKEY
	(40 ml - 40% Alc.)
	€ 22
	Old Bushmills, Tullamore Dew
	Mujia
	€ 25

	CALVADOS
	(40 ml 40 - 53,8% abv.)
	Calvados Père Magloire, Chateau De Breuil 13
	€ 22
	DALLE 12.00 ALLE 23.00


	ACQUA
	WATER
	Electa/Ferrarelle Naturale | Gasata (750 ml)
	Electa/Ferrarelle Naturale | Gasata (500 ml)
	Perrier (200 ml)
	€  8
	€  7
	€  5


	CAFFETTERIA
	Coffee
	Espresso 1895 coffee designer by Lavazza
	Espresso Decaffeinato Lavazza
	Espresso d’orzo
	Cappuccino, Marocchino
	€ 7
	€ 7
	€ 7
	€ 7
	Caffè shakerato
	Caffè americano
	Latte macchiato
	Cioccolata
	Cioccolata con panna
	€ 10
	€ 8
	€ 8
	€ 10
	€ 12

	DALLE 12.00 ALLE 23.00
	DALLE 12.00 ALLE 23.00

	TÈ E INFUSIONI
	TEAS & INFUSIONS
	€ 20
	SELEZIONE DI TÈ ACCOMPAGNATO DA PASTICCERIA DI NOSTRA PRODUZIONE Tea selection with home-made pastry
	€ 30
	€ 15
	€ 15
	MARRAKECH MINT TEA CINA – MAROCCO  Tè verde gunpowder con foglie di menta nana del Marocco. Note erbacee del tè verde con marcato e pungente retrogusto fresco. Gunpowder green tea with moroccan nana meant leaves. Herbaceous notes with a persistent freshness in its aftertaste

	€ 15
	€ 15
	SPECIAL GUNPOWDER - CINA Il tè verde più bevuto al mondo. A basso contenuto di teina, vanta tutte le proprietà salutari dei tè verdi. The most drunk tea all over the world, due to its low percentage Of theine; gained all the best peculiarities of green tea family
	DALLE 12.00 ALLE 23.00
	from 12am to 11pm



	DA CONDIVIDERE
	TO SHARE
	Focaccia con Crudo di Parma Riserva 24 mesi, stracciata di Bufala Pomodorini semi dry e rucola Focaccia with Parma Reserve ham aged 24 months, buffalo stracciatella, semi-dried cherry tomatoes and rocket
	€ 18


	SANDWICH
	TOAST Toast al prosciutto cotto e formaggio con French fries Cooked ham and cheese toast with French fries
	CLUB SANDWICH Pollo, insalata, uovo, pomodoro, maionese, bacon e French fries Chicken, salad, egg, tomato, mayonnaise, bacon and French fries

	BURGER HAMBURGER DI FASSONA PIEMONTESE Hamburger di Fassona piemontese con bacon, lattuga, pomodoro, cipolle caramellate, cheddar e French fries Piedmontese Fassona beef burger with bacon, lettuce, tomato, caramelized onions, cheddar and French fries
	€ 20
	€ 30
	€ 30
	DALLE 12.00 ALLE 23.00
	from 12am to 11pm



	ANTIPASTI
	STARTERS
	Il nostro vitello tonnato  Veal and tuna sauce
	Parmigiana di melanzane Eggplant parmigiana
	€ 28
	€ 22


	PRIMI
	FIRST COURSES
	Zuppa di verdure Vegetables soup
	€ 25
	Risotto Carnaroli alla milanese Milanese style risotto with saffron

	€ 29
	Spaghetto al pomodoro del Vesuvio selezione Gennaro Esposito Spaghetti with Vesuvius tomatoes by Gennaro Esposito Selection

	€ 27


	INSALATE
	SALAD
	CAESAR   Insalata, pollo, crostini, scaglie di grana, acciughe del Cantabrico, avocado, pomodorini, salsa caesar Iceberg and roman lettuce, chicken, parmesan, anchovies from Cantabrico, avocado, tomatoes and caesar sauce
	CAPRESE Pomodoro, mozzarella di bufala DOP e basilico Tomato, buffalo mozzarella DOP and basil
	NIZZARDA Insalata, tonno, fagiolini, patate, olive, pomodori, acciughe e uova Salad, tuna, green beans, potatoes, olives, tomatoes, anchovies and eggs

	€ 29
	€ 24
	€ 26
	DALLE 12.00 ALLE 23.00
	from 12am to 11pm




	SECONDI
	MAIN COURSES
	Cotoletta di vitello alla milanese con patate al forno, rucola e pomodorini Veal chop milanese with potatoes, rocket and tomatoes
	€ 46
	Branzino del Mediterraneo con pure di patate, tenerumi e salsa alla mugnaia  Mediterranean Sea Bass with potatoes purée, tender zucchini leaves and mugnaia sauce

	€ 32


	PASTICCERIA
	PASTRY
	Dolci dal carrello del Pasticcere Selection of sweets of our pastry Chef
	€ 12
	Frutta fresca di stagione Seasonal fresh fruit
	€ 12
	Coperto 3€ Cover charge 3€


	DALLE 22.30 A MEZZANOTTE
	from 10.30pm to 12pm


	MIDNIGHT MENU
	Parmigiana di melanzana  Eggplant parmigiana
	€ 28
	Caprese Caprese salad

	€ 26
	Trofie con besciamella, piselli e funghi  Trofie pasta with bechamel , peas and mushrooms

	€ 30
	Lasagna alla Bolognese  Traditional Italian lasagna

	€ 30
	€ 27
	Minestrone di verdure Vegetable soup
	€ 32
	Petto di pollo grigliato con fagiolini al vapore  Chicken breast with green beans
	€ 36
	Ossobuco alla milanese con patate al forno  Milanese veal shank with baked potatoes
	Filetto di orata al vapore con verdure bollite  Steamed sea bream fillet with a boiled vegetables

	€ 34


